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Η ΗΜΕΡΊΔΑ ΠΕΡΙΛΑΜΒΆΝΕΙ 

❶ Διαλέξεις σχετικές με την ιστορία, διατροφική αξία, οφέλη για την υγεία και χρήσεις 
του παρθένου ελαιολάδου. 

❷ Παρασκευή σνακ με βάση το παρθένο ελαιόλαδο και προϊόντα της Ελληνικής γης, 
με παράλληλη καταγραφή των διατροφικών και ωφέλιμων για την υγεία ιδιοτήτων 
τους, τα οποία στη συνέχεια θα γευθούν οι παρευρισκόμενοι 

❸ Η ημερίδα θα ολοκληρωθεί με τρία παράλληλα workshops:  
(α) το ελαιόλαδο ως έλαιο  τηγανίσματος 
(β) νέα προϊόντα με βάση το ελαιόλαδο (γαλακτώματα και gourmet ελαιόλαδα) 
(γ) το μάρκετινγκ του παρθένου ελαιολάδου

•Δεν υπάρχει 
κόστος συμμετοχής 

•Δηλώσεις συμμετοχής 
στο proffice@hua.gr

•Θα χορηγηθούν 
βεβαιώσεις 
παρακολούθησης

ΗΜΕΡΙΔΑ

ΧΑΡΟΚΌΠΕΙΟ ΠΑΝΕΠΙΣΤΉΜΙΟ 
Σάββατο 30 Mαρτίου 2013
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Χορηγοί
 

International 
Olive Council

ΠΑΝΑΙΓΙΑΛΕΙΟΣ 
ΕΝΩΣΗ
ΣΥΝΕΤΑΙΡΙΣΜΩΝ

ΠΑΝΕΛΛΗΝΙΟΣ 
ΣΥΛΛΟΓΟΣ
ΔΙΑΙΤΟΛΟΓΩΝ
ΔΙΑΤΡΟΦΟΛΟΓΩΝ
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Υπό την αιγίδα


